
Tartufi 
al cioccolato

Ti suggeriamo questa semplice ricetta, fresca e gustosa, da preparare per 
mamma e papà.

Un forte abbraccio
Le maestre della Scuola dell’infanzia Adele 
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Per preparare i nostri tartufi al 
cioccolato dovremo prima di tutto 
procurarci…

gli ingredienti:
• 150 g. di biscotti secchi
• 100 g. di mascarpone
• 50 g. di burro (da sciogliere nel  

microonde)
• 100 g. di zucchero
• 60 g. di cacao amaro
• ½  bicchiere di latte di mandorla 

(versione per adulti: ½  bicchiere di 
limoncello).

Per decorare: codine di cioccolato



Mettere tutto nel mixer 
cominciando dai biscotti e 
aggiungendo via via tutti gli altri 
ingredienti fino ad ottenere un 
impasto, che lasceremo in 
frigorifero per un’ora o due in 
modo da farlo indurire.
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Trascorso il tempo necessario 
non dovremo fare altro che 

formare delle “palline” e passarle 
nelle codine di cioccolato.
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Che cosa ve ne pare? Facili no?
Le vostre maestre 

della Scuola dell’Infanzia “Adele”

Buon lavoro 
e buon appetito!
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